
VEGANA  11.50
De frijoles negros con quinoa negra,
baba ganoush, pimiento rojo asado,
salsa bbq y gírgolas.

BEYOND MEAT 14.00
Con baba ganoush, pimiento rojo asado,
salsa bbq y gírgolas.

HALLOUMI BURGER 12.50
Queso halloumi, guacamole,
baba ganoush, tomate, rúcula,
mayo de mostaza y miel y champiñones.

acompañarPara
Patatas fritas 3.50
+ 2 salsas a elegir

boniatos fritos 4.00
+ 2 salsas a elegir

MEJICANA 13.00
Sobre tortilla crujiente de maiz.
Selección de lechugas con pico de gallo, 
crema de aguacate, mayo de chipotle
y salmón ahumado.

TARAMBANA 11.00
Selección de lechugas, parmesano,
crujiente de pollo, cebolla encurtida,
salsa miel y mostaza.

postres
MOUSSE DE CHOCOLATE 5.50
CON MANGO

pannacota de maracuyá 5.50

tarta de queso 5.50

brownie con pistacho y 5.50
sorbete de lima y albahaca

tarta de zanahoria con 5.50
crema de queso especiada

v e g gy

la clásica 10.50
Lechuga, tomate, bacon crujiente, cheddar, 
pepinillo, mayo de mostaza y miel, ketchup 
casero y cebolla.

la foganya 11.50
Pimiento asado, bacon, puré de
berenjena asada, ketchup casero y
queso scamorza ahumado.

mallorquina 11.50
Sobrasada, queso mahonés, huevo,
ketchup casero y cebolla caramelizada.

40 llamps 12.50
Col lombarda, salsa tatemada
de piña picante, queso provolone,
cebolla, jalapeños y ketchup casero.

RED HOT CHILLI PEPE 12.50
Champiñón, bacon, cheddar, jalapeños, mayo 
de chipotle, col lombarda y cebolla encurtida.

tarambana 14.50
Pepinillo encurtido, cebolla caramelizada, 
ketchup casero y queso scamorza ahumado.

panxo illa 13.50
Pulled beef, cheddar, jalapeño, guacamole, 
cebolla morada y salsa tatemada.

pulled pork 18-85 12.50
Pulled pork, col lombarda, pepinillo,
queso scamorza ahumado, salsa bbq y rúcula.

l’ovella negra         13.50
Cordero de Pollença,
queso de cabra, cebolla
caramelizada y ketchup casero.

fried chicken bun 11.50
Pollo, mayo de chipotle, ketchup casero, 
pepinillo, cheddar y guacamole.

burgers gourmet

ENSALADAS

precios expresados en euros.  iva incluido.  para alergias o intolerancias consulte a su camarero.
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taco el pastor 5.00
Secreto ibérico, tatemada
de piña y maíz.

taco cochinita pibil 5.00
Cerdo marinado con cítricos,
cebolla morada, crema de aguacate
y crème fraîche.

taco baja california 6.50
Corvina en tempura,
pico de gallo, col encurtida y
mayo de chili chipotle.

taco crujiente de pollo 5.00
Pollo crujiente, guacamole
y encurtidos.

taco del tarambana 6.00
(pulled beef bbq)
Ternera Angus, guacamole y
queso scamorza ahumado.

QUESADILLA 8.50
Setas, queso mahones,
queso cheddar, guacamole, 
pico de gallo y mayo de trufa.

QUESADILLA criolla 11.50
Ternera Angus, frijoles negros,
queso cheddar, aceitunas y guacamole.

QUESADILLA de pollo  11.50
y guacamole

tosta de salmón marinado  9.50
Tosta de maiz, salmón marinado,
guacamole y mayo de chili chipotle.

totopos con queso fundido 7.50

TOTOPOS CON 7.50
DEGUSTACIóN de SALSAS
Guacamole, tatemada y con hierbas.

ALITAS CON SALSA tatemada 8.50

Chilli con carNE 9.50
con totopos

Patatas bravas 6.50

de luxe 6.50
Patatas fritas o boniatos fritos,
parmesano y mayo de trufa.

guaca 6.50
Patatas fritas o boniatos fritos, guacamole, 
cheddar, crème fraîche y cebollino.

tapas

SHORT RIBS GLASEADAS 18.50
CON PATATAS FRITAS

BBQ RIBS CON PATATAS FRITAS 16.50

ENTRECôte A LA PARRILLA 22.50
CON CHIMICHURRI

POLLO ASADO 15.50
CON PATATAS FRITAS

pulpo a la parrilla CON 19.50
PICO DE GALLO DE MANGO
Y PATATA CONFITADA

PLATOS
+ 0.50 cada una

Salsas
ketchup casero
mayo casera
mayo de chipotle
mayo mostaza y miel

tatemada
tatemada de piña
barbacoa

tacos


